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HERZLICH WILLKOMMEN  
 
Liebe Gäste 
 
Es freut uns sehr, dass Sie sich für das Hotel Lenzerhorn Spa & Wellness 
interessieren. 
 
Unser Credo ɤEin Haus. Ein Team. Ein Ziel. Ihre Zufriedenheit!ɢ sowie die 
einzigartige Atmosphäre in unserem Haus inmitten der Bündner Bergwelt werden 
Sie inspirieren und lassen Ihren  Anlass zu einem Erfolg werden.  
 
Unsere freundlichen und aufmerksamen Mitarbeiter sowie die  Kompetenz unseres 
Teams werden Sie dabei unterstützen! In dieser Dokumentation finden Sie 
Informationen, welche Sie für die Organisation Ihrer Veranstaltung  benötigen.  
 
Ein noch umfassenderes Bild von unserem Hotel können Sie sich auf unserer 
Webseite www.hotel - lenzerhorn.ch  machen - dort finden Sie die aktuellsten 
Informationen unseres Hauses. 
 
Gerne beraten wir Sie persönlich, telefonisch, per E-Mail oder bei einem Besuch - 
wie und wann es Ihnen am besten passt. Wir freuen uns auf Sie und sind auf Ihre 
individuellen Wünsche und Vorstellungen gespannt ! 
 
 
 
 
 
Elias Leu, Direktor  
und das ganze Hotel Lenzerhorn Spa & Wellness Team 

http://www.hotel-lenzerhorn.ch/


 

  
  

 

HOTEL LENZERHORN SPA & WELLNESS 
 
Das Hotel Lenzerhorn Spa & Wellness ist ein modernes 4****  Hotel inmitten der 
Bündner Bergwelt und im Herzen der Lenzerheide. 
 

Ruhe, Komfort und Behaglichkeit in angenehmer Umgebung. Stilvolle Zimmer und 
romantische Räume mit modernen Annehmlichkeiten. Kulinarische Genüsse in 
unseren drei verschiedenen Restaurants. Wohlgefühl und Entspannung im 
hoteleigenen Spa & Wellnessbereich. Organisationstalent für Events und Meetings. 
 

ZIMMER 

Schlafen wie ein Murmeltier. Aufwachen mi t Blick auf eine atemberaubende 
Bergwelt. Verschiedene Zimmerkategorien für individuelle Bedürfnisse. Jedes 
Zimmer ein Traumzimmer mit besonderem Charme, so dass Sie sich auf Anhieb 
wohlfühlen werde n. 
 

MEETING 

Unser Gruppen- und Meeting raum verfügt über di e ideale Grösse, um ein 
Geschäftsleitungs-Meeting oder eine Strategiesitzung durchzuführen. Mit der 
ruhigen Lage und der herrlichen Aussicht auf die Bündner Bergwelt garantiert dieser 
Raum erfolgsversprechende Tagungen. 
Ebenfalls lässt es sich hervorragend in unserem Restaurant Heid-Stübli oder 
Restaurant Giardino "meeten". Kreative Köpfe für erfolgreiche Er lebnisse. 
 

RESTAURANT 

Kulinarische Genüsse im eleganten Restaurant Giardino und gemütlichen Restaurant 
Kuchikästli . Urchige Bündner Spezialitäten im  Restaurant Heid -Stübli . Ein 
Bündnerplättli und ein Glas Blauburgunder mit herrl icher Aussicht auf der grossen 
Sonnenterrasse. Entdeckungsreise in den Weinkeller. Ein Schlummertrunk in der La 
Perla Bar. Einfach ein purer Genuss. 
 
 
 
 



 

  
  

 

FEIERN UND ANLÄSSE 
 

Planen Sie eine Familienfeier , ein Firmenfest, einen Jubiläums-Aperitif  oder ein 
anderes kulinarisches Highlight?  
 

Bei uns finden Sie die idealen Räumlichkeiten für jedes Bankett bis 150 Personen. 
 
Wenn Sie Ihre Veranstaltung bei uns durchführen, profitieren Si e vonɨ 
 

·· eleganten oder rustikalen Räumlichkeiten  
 

·· kompetenter Beratung bei der Planung Ihrer Veranstaltung  
 

·· einzigartigem  Ambiente  
 

·· guter Qualität und Individualität unserer Küche  
 

·· persönlicher und zuvorkommender Betreuung vor Ort  
 

·· attraktiven Übernachtungskonditionen  
 
 

Restaurant Kuchikästli  Restaurant Giardino 

Restaurant Heid-Stübli  Weinkeller  
 
 



 

  
  

 

APERITIF-VORSCHLÄGE 
 
Das Hotel Lenzerhorn Spa & Wellness bietet neben den drei Restaurants noch 
weitere Räumlichkeiten, um Ihren Aperit if  zu etwas ganz Besonderem zu machen. 
 

WEINKELLER 

 

Die Grundmauern des Hotels gehen auf das 
Jahr 1888 zurück und somit hat auch der 
Weinkel ler eine lange Geschichte. 
Ursprünglich ein Kohlen -keller, heute ein 
sehenswerter Weinkeller mit einmaligem 
Flair.  
Ideal für  8 bis 18 Personen. 

 

PANORAMA-TERRASSE 

 

Was für ein Panorama, was für eine würzige 
Bergluft. Der ideale Ort um an einem 
sonnigen Tag Ihre Gäste auf unserer 
Panoramaterrasse willkommen zu heissen.  

 

LA PERLA BAR 

 

Zum Einstimmen oder zum Ausklingen. 
Geniessen Sie Ihren Aperitif oder 
Schlummertrunk in unserer La Perla Bar. Ein 
ruhiger und entspannter Ort um Ihre Gäste 
zu begrüssen. 



 

  
  

 

BÜNDNER APERITIF 
 

Bündnerfleisch -Schnecken 
 

Mini Capuns 
 

Mini Gerstensuppe 
 

Bündnerplatte  
Bündnerfleisch, Coppa, Salsiz, Rohschinken, Speck, 
Bündner Bergkäse und klassische Garnitur 
 

Diese Bündner Fleisch-Spezialitäten liefert uns die regionale Fleischtroc knerei Bischofberger aus Churwalden. Viele dieser 
Produkte sind Slow Food Presidio-Produkte und wurden mit diversen Medaillen ausgezeichnet.  
 
begleitet von zwei auserlesenen Bündner Weinen 
je nach Wunsch mit einem Weiss- und einem Rotwein oder zwei Weissweinen 
 
 

Bündner Aperitif  38.50 pro Person 
Im Preis inbegriffen sind 3 verschiedene Häppchen, Bündner Fleischspezialitäten, 
2dl Bündner Wein und 2dl Wasser oder Orangensaft pro Person. 
 
 
 

ITALIENISCHER APERITIF 
 

Cherrytomaten -Sticks mit Mozzarella mit Basili kum 
 

Parmaschinken mit Grissini  
 

Antipasti Variation  
 

Vitello Tonnato  vom Kalbfleisch 
 
begleitet von zwei auserlesenen italienischen Weinen  
je nach Wunsch mit einem Weiss- und einem Rotwein oder zwei Weissweinen 
 
 

Italienischer Aperitif  35.50 pro Person 
Im Preis inbegriffen sind 5 gemischte Häppchen,  
2dl italienischer Wein und 2dl Wasser oder Orangensaft pro Person. 
 



 

  
  

 

SPANISCHER APERITIF 
 

Gebackene Pimientos mit Meersalz  
 

Getoastete Baguettescheiben mit rotem Pesto begleitet von Chorizo 
 

Gebackene Datteln im Speckmantel 
 

Calamari Salat  
 
 
begleitet von zwei auserlesenen spanischen Weinen 
je nach Wunsch mit einem Weiss- und einem Rotwein oder zwei Weissweinen 
 
 

Spanischer Aperitif  35.50 pro Person 
Im Preis inbegriffen sind 5 gemischte Häppchen,  
2dl spanischer Wein und 2dl Wasser oder Orangensaft pro Person. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 

  
  

 

APERITIF-HÄPPCHEN 
 
Stellen Sie Ihren Aperitif ganz nach Ihren Bedürfnissen zusammen. Anbei unser 
vielzähliges und abwechslungsreiches Angebot an Aperitif -Häppchen. 
 

CANAPÉS 

Canapé mit Schinken, Salami oder Käse 3.50 pro Stück 
Canapé mit Rauchlachs oder Thon 4.50 pro Stück 
Canapé mit Bündnerfleisch oder Rindstartar   4.50 pro Stück 
 

PARTY-BRÖTLI 

Partybrötli mit Salami, Lyoner, Schinken, oder Käse 4.50 pro Stück 
Partybrötli mit Tomate n-Mozzarella oder Roastbeef 5.00 pro Stück 
Partybrötli mit Cocktail -Crevetten, Rauchlachs oder Thon 6.00 pro Stück 
 

APERITIFGEBÄCK 

Mini -Käsewähe 3.00 pro Stück 
Schinkengipfeli  4.50 pro Stück 
Bündnerflei sch-Schnecken 3.50 pro Stück 
 

KALTE APERITIF-HÄPPCHEN 

Gemüse-Crudites mit drei verschiedenen Dips 3.50 pro Person 
Cherrytomaten -Sticks mit Mozzarella  3.50 pro Stück 
Crostini mit Tomatenwürfel, Olivenpaste oder Pesto  4.00 pro Stück 
Vitello Tonnato  vom Kalbfleisch 3.50 pro Stück 
Gebratene Gemüsespiessli  4.00 pro Stück  
Bündner Rohschinken oder Parmaschinken mit Grissini  4.50 pro Stück 
Lachstartar mit Meerrettich auf Brioche Toastbrot  5.50 pro Stück 



 

  
  

 

WARME APERITIF-HÄPPCHEN 

Mini Capuns 4.50 pro Stück 
Mini Gerstensuppe 2.50 pro Stück 
Frühlingsrollen mit Gemüse füllung  3.50 pro Stück 
Gebackene Pimientos mit Meersalz  3.50 pro Portion  
Poulet-Terryaki -Spiessli 4.00 pro Stück 
Gebackene Datteln im Speckmantel 4.00 pro Stück 
Black-Tiger Crevetten an Knoblauchmarinade 6.00 pro Stück 
 

FLAMMKUCHEN  

Flammkuchen Original  19.50 pro Stück 
Speck, Zwiebeln, Crème fraîche 
und Lenzerheidner Bergkäse 
 

Lachs Flammkuchen 22.50 pro Stück
Geräucherter Lachs, Crème fraîche,  
Zwiebeln und Lenzerheidner Bergkäse 
 

Vegetarischer Flammkuchen 19.00 pro Stück 
Tomaten, saisonales Gemüse, Crème fraîche,  
Bergkäse und frischer Rucola 

Bündner Flammkuchen    21.50 pro Stück 
Bündnerfleisch , Zwiebeln, Crème fraîche 
und Lenzerheidner Bergkäse 
 

SÜSSE APERITIF-HÄPPCHEN 

Bündner Nusstorten Ecken 4.50 pro Stück 
Birnenbrot -Scheiben 1.50 pro Stück 
Schokoladen-Küchlein  5.50 pro Stück 
Schokolademousse-Nocken 4.00 pro Stück 
Passionsfrucht-Parfait  4.50 pro Stück 
Früchtespiesschen 4.00 pro Stück 



 

  
  

 

MENUKREATIONEN  
 
Nachfolgend finden Sie vielfältige Menu -Kreationen unseres Küchenchefs für unsere 
drei Restaurants. Alle Gänge sind auch einzeln mit den Preisen vermerkt, so haben 
Sie auch die Möglichkeit Ihr ganz individuelles Menu zusammenstellen. Gerne 
erstellen wir Ihnen auch ein Menu ganz nach Ihrem Budget. Ab CHF 25.00 erhalten 
Sie bei uns bereits ein 2-Gang-Menu. Geben Sie uns Ihre persönlichen Ideen und 
Vorstellungen bekannt und wir komponieren ein Menu ganz nach Ihren Wünschen. 
Für eine Menubesprechung nehmen wir uns auch gerne persönlich für Sie Zeit. 
 

MENUVORSCHLÄGE KUCHIKÄSTLI & GIARDINO 
3-GANG-MENUS 
Menu 1 
 

Bündner Rohschinken 18.00 
serviert mit Honigmelone und kleinem Salatstrauss  
***  
Geschmorter Schweinsbraten in kräftiger Rotweinsauce  31.00 
begleitet von hausgemachten Pizokel und glacierten Karotten  
***  
Tiramisù a la Nonna 14.50 

***  
Das Menu 1 beläuft sich auf CHF 57.50 pro Person. 
 
Menu 2 (saisonal) 
 

Knackiger Nüsslisalat 14.50 
serviert mit kross gebratenem Speck und Eierwürfelchen 
***  
Rosa gebratener Rehrücken 48.00 
serviert mit geschmortem Rotkohl und hausgemachten Eierspätzli  
***  
Marroni -Parfait mit h ausgemachten Röteli-Kirschen 12.50 

***  
Das Menu 2 beläuft sich auf CHF 67.50 pro Person.



 

  
  

 

Menu 3 
 

Carpaccio vom hausgeräucherten Thunfisch im Sesam-Mantel  19.00 
mit kleinem Tomaten -Kräutersalat 
***  
Gebratener Lammrücken unter Kräuterkruste  43.50 
serviert mit Kartofflelgratin und Ratatouille  
***  
Vanille -Soufflé mit frischen Erdbeeren  (oder saisonalen Früchten) 15.00 

***  
Das Menu 3 beläuft sich auf CHF 70.00 pro Person. 
 
 

Menu 4 
 

Mousse vom Frischkäse 14.00 
ummantelt mit Zucchetti an Wildkräutersalat  
***  
Médallions vom Rind  und Kalbfilet  55.00 
begleitet von Sauce Béarnaise  
serviert mit crémiges Weissweinrisotto und glacierte Kefen  
***  
Schokoladenküchlein mit Minz -Parfait  15.00 

***  
Das Menu 4 beläuft sich auf CHF 75.50 pro Person. 
 

 

Menu 5 
 

Gebratene Jakobsmuscheln   22.00 
auf roh mariniertem Fenchel -Orangensalat 
***  
Glacierter Kalbsrücken 58.00 
an Morchelrahmsauce 
mit gebackenen Herzoginkartoffeln und Baby -Gemüse 
***  
Toblerone Mousse im Glas  14.00 

***  
Das Menu 5 beläuft sich auf CHF 84.50 pro Person.



 

  
  

 

4-GANG-MENUS 
 

Menu 6 
 

Marinierter Babyspinat  15.50 
mit gratiniertem Ziegenkäse  
***  
Kürbiscrèmesuppe mit Kürbiskernen  13.50 

***  
Heimisches Rind-Entrecôte am Pfefferrahmsauce  55.00 
serviert mit Pommes Duchesse und grüne Bohnen 
***  
Saisonale Sorbetvariation 12.50 

***  
Das Menu 6 beläuft sich auf CHF 86.50 pro Person. 
 

 

Menu 7 (saisonal) 
 

Bunte Blattsalate an Hausdressing  13.50 
mit gerösteten Baumnüssen und knusprigem Speck  
***  
Petersilienwurzelschaumsuppe mit goldenen Croutons  12.50 

***  
Glacierter Rehrücken an Thymianjus  50.00 
serviert mit frischen Steinpilzen und knusprigen Kartoffelplätzchen  
***  
Frischgebackener Nussstrudel   14.00 
mit hausgemachter Orangenglace 
***  
Das Menu 7 beläuft sich auf CHF 81.00 pro Person. 



 

  
  

 

5-GANG-MENU 
 
Menu 8 
 

Hausgebeiztes Caipirinha Lachs Tartar   18.50 
mit kleinem Salatbouquet und Toast  
***  
Tomatenessenz mit frischen Kräutern  11.00 

***  
Gebratene Jakobsmuscheln 22.50 
auf crèmigem Safran Risotto 
***  
Gebratene Barbarie-Entenbrust  49.00 
an fruchtigem Orangenschaum 
serviert mit Semmelknödel  und jungem Gemüse 
***  
Trilogie von der Waldbeere (Muffin ɝ Parfait ɝ Mousse) 15.00 

***  
Das Menu 8 beläuft sich auf CHF 104.50 pro Person. 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

  
  

 

6-GANG-MENU 
 
Menu 9 
 

Avocado Tomatensalat mit Koriander und Limette  17.50 

***  
Kresseschaumsuppe mit Bündnerfleisch 13.00 

***  
Gebratene Riesengarnelen  21.50 
auf Basilikum-Tagliatelle  
***  
Hausgemachtes Melonen-Sorbet 8.50 
***  
Geschmortes Ossobuco  47.50 
serviert mit  crèmigem Polenta und Ratatouille   
***  
Luftiges Cassis-Mousse 12.00 
serviert Schokoladen-Chip 
***  
Das Menu 9 beläuft sich auf CHF 108.00 pro Person. 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

  
  

 

VEGETARISCHE HAUPTGÄNGE 
 

Pikantes Thai Curry mit Baby-Gemüse 27.50 
 

Gemüse-Paella mit geräuchertem Tofu 24.50 
 
Hausgemachte Quark-Pizokel    29.50 
begleitet von frischem Blattspi nat   
in leichter Rahmsauce mit Bergkäse  
 

Spaghetti Dolce Vita 23.50 
Mit Dörrtomaten -Pesto, frischem Rucola und Parmesan-Spänen 
 

Unser Küchenchef kreiert viele weitere verschiedene vegetarische und vegane 
Gerichte. Wir beraten Sie gerne persönlich. 
 

KINDERMENU 
 

Kinder bewältigen meist kein ganzes Menu oder haben andere Vorlieben. Wählen Sie 
deshalb für Kinder bis 11 Jahren etwas aus unserer Kinderkarte oder bestellen Sie Ihr 
auserwähltes Menu in einer kleineren Grösse. 
 
 
 
 

 

 
 

 



 

  
  

 

MENUVORSCHLÄGE HEID-STÜBLI 
 
Menu 10 
 

Vitamine aus der grossen Schüssel zum selber Schöpfen 9.00 
Gemischter Blattsalat an Hausdressing 
***  
Käsefondue mit Speck & Zwiebeln 31.00 
mit Brotwürfeli und neuen Kartoffeln serviert  
300g Käse pro Person 

***  
Hausgemachtes Schokoladenmousse mit Früchten garniert  14.50 

***  
Das Menu 10 beläuft sich auf CHF 54.50 pro Person.  
 

 

Menu 11 (maximal bis 15 Personen) 
 

Caprese  15.50 
Tomatensalat mit Büffel mozzarella, Basilikum und Olivenöl   
***  
Pizza-Vielfalt  
Wählen Sie aus unserem vielseitigen Angebot aus. 
Wird nach Aufwand berechnet.  
Bitte beachten Sie, dass es bei einer Gruppe ab 10 Personen bei einer à la carte Pizza-Bestellung  
zu Wartezeiten kommen kann, da der Platz in unserem Holz-Steinofen beschränkt ist.  
Herzlichen Dank für Ihr Verständnis.  

** * 
Coupe Lenzerhorn 13.50 
Pistazien-,Vanille - und Baumnussglace, Rötelikirschen und Rahm  

***  
Das Menu 11 beläuft sich auf CHF 29.00 + Kosten der Pizza pro Person.



 

  
  

 

Menu 12 
 

Vitamine aus der grossen Schüssel zum selber Schöpfen 10.00 
Bunt gemischter  Salat an Hausdressing 
***  
Fondue Chinoise à discrétion  
mit Kalb -, Rind- und Schweinefleisch 53.50 
dazu servieren wir Ihnen Silberzwiebeln, Cornichons,  
Maiskölbli und eingelegte Pilze  
Tartar-, Knoblauch-, Barbecue Sauce und Salsa verde 
Pommes Frites und Reis 
***  
Apfelstrudel mit Vanillesauce  13.50 

***  
Das Menu 12 beläuft sich auf CHF 77.00 pro Person. 
 

 

Menu 13 
Bündner Salsiz mit Hausbrot 13.50 
***  
Prättigauer Knödel mit hausgemachten Pizokel 26.50 
und mediterranem Pfannengemüse 
***  
Hausgemachtes Caramelchöpfli 12.50 
serviert mit Schlagrahm und frischen Früchten  
***  
Das Menu 13 beläuft sich auf CHF 52.50 pro Person. 
 

 
 



 

  
  

 

GETRÄNKE UND WEINE 
 
Unser umfassendes Angebot an diversen Getränken beinhaltet die gängigen 
Softdrinks, Fruchtsäfte, Aperitifs, Spirituosen, C ocktails sowie Kaffee und Tee. Ein 
breites Sortiment  an verschiedenen Weiss-  und Rotweinen entnehmen Sie unserer 
Weinkarte. Gerne sind wir Ihnen bei der Wahl behilflich.  
 

Damit Sie sich eine Vorstellung machen können, haben wir nachfolgend eine 
Auswahl der gängigsten Getränke aufgeführt. Auf unserer Website unter Restaurant 
finden Sie das komplette Getränke- und Weinangebot. 
 

GETRÄNKEANGEBOT MIT DEN PREISEN 

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure   5.00 pro 33cl Flasche 

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure   6.80 pro 50cl Flasche 

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure  9.00 pro 75cl Flasche 

Diverse Softdrinks  5.00 pro 33cl Flasche 
 

Orangensaft 14.00 pro Liter Karaffe  
 

Kaffee, Espresso, Tee 4.90 pro Tasse 

 

WEINSERVICEPAUSCHALE 

Finden Sie in unserem Angebot keinen passenden Wein oder möchten Sie Ihren 
Lieblingswein mit bringen, dann servieren wir Ihnen diesen gerne gegen ein 
Zapfengeld von CHF 30.00 pro 7.5dl Flasche. 
 

 
 
 



 

  
  

 

DIVERSES 
 

ANSPRACHEN 

Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung und die bestmögli che 
Essensqualität zu gewährleisten bitten wir Sie, geplante Ansprachen, Reden und 
Showeinlagen frühzeitig mit der verantwortlichen Person  abzusprechen. 
 

DEKORATION 

Gerne bestellen wir für Sie bei unserem Floristen die passende Blumendekoration 
nach Ihrem Budget. Kerzen stellen wir Ihnen gerne kostenlos zur Verfügung.  
 

MENUKARTEN 

Gerne drucken wir für Sie Menukarten mit Ihrem Wunschtext  inklusive Foto oder 
Logo, den Speisen und den vorbestellten Weinen kostenlos. Spezielle Menukarten 
nach Ihrem persönlichen Wunsch erstellen wir gerne gegen Verrechnung des 
Aufwandes. 
 

PREISANGABEN 

Preisänderungen sind vorbehalten. Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, 
beinhalten Service und MwSt. und sind pro Person oder Einheit angegeben. 
 

 
 
 
 



 

  
  

 

MEETING UND WORKSHOP 
 

Warum ein Meeting in den Bergen? Weil die gesunde Bergluft und das eindrückliche 
Panorama einen nachhaltigen Erfolg Ihres Meetings  garantieren. Setzen Sie mit 
Ihrem Team zu neuen Höhenflügen an! 
 

Tagen Sie dort, wo die Schweiz am Schönsten ist.  
Inmitte n der Bündner Bergwelt, im Herzen der Lenzerheide. 

 

Das Lenzerhorn Spa & Wellness ist  die richtige Adresse für erfolgreiche 
Geschäftsleitungs-Meetings und Strategie-Workshops. Unser Meetingraum sowie 
auch das Restaurant Giardino und Restaurant Heid-Stübli bieten für jeden etwas. 
Während der Pause bietet sich Ihnen auf der Terrasse ein atemberaubender 
Panoramablick auf die Bündner Bergen. Vielseitige Rahmenprogramme, gemütliche 
Zimmer, abwechslungsreiche Gastronomie und Menschen mit Herz runden das 
optimale Angebot ab. 
 

DENKEN IN DEN BERGEN 

Unser Gruppen- und Meeting raum verfügt über die ideale Grösse, um ein 
Geschäftsleitungs-Meeting oder einen Strategie-Workshop durchzuführen. Mit der 
ruhigen Lage und der herrlichen Aussicht auf die Bündner Bergen garantier t dieser 
Raum erfolgsversprechende Tagungen. 
 

Platzangebot max. 16 Personen in Blockbestuhlung 
Raumgrösse ca. 35m2 

Bestuhlung  Blockbestuhlung  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

  
  

Unser Restaurant Heid-Stübli  eignet sich ebenfalls sehr gut für Sitzungen, Meetings 
oder Weiterbildun gen. Das Restaurant besticht mit seiner urchigen und heimeligen 
Einrichtung und verleiht eine lockere Atmosphäre.  
 

Platzangebot 15 -  60 Personen 
Raumgrösse ca. 200 m2 (verschiedene Ebenen) 
Bestuhlung Blockbestuhlung  
 

 
 
 
Das Restaurant Giardino ist sehr geräumig, hell und elegant eingerichtet. Wie auch 
die anderen Räumlichkeiten, ist das Restaurant Giardino individuell gestaltbar. 
Workshop, Besprechungen oder Tagungen, ganz nach Ihren Wünschen.  
 
Platzangebot 10 ɝ 40 Personen 
Raumgrösse ca. 100 m2  
Bestuhlung Blockbestuhlung  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


























